
La Carte

Prix en euros, taxes et service inclus. 
Moyens de paiement acceptés : Espèces, CB, Visa, Mastercard, Amex. Les

chèques ne sont pas acceptés.



Les entrées
Foie  gras  au  Calvados ,  bruno i s e  de
pommes  au  c idre ,  g e l é e  de  mûres  e t
crumble  aux  no i s e t t e s

Tatak i  de  saumon aux sésames
guacamole  d ’avocat  au  c i t ron  e t  wasab i

Ve louté  de  but t ernut ,  c r ème  f ermière
copeaux de  t ome normande

Les plats
Noix  de  Saint-Jacques ,  sabayon à  l ’ a i l  e t
c i t ron  e t  l égumes  de  sa i son

Coco t t e  de  la  mer
b i sque  de  homard e t  l égumes  de  sa i son

Po ire  de  bœuf
jus  de  v iande  e t  pommes  de  t erre  grena i l l e

Suprême de  p in tade  f ermière
au  c idre  e t  é cha lo t es ,  grat in  dauphino i s

Tous les plats, élaborés à partir de produits bruts, sont faits Maison. Toutes les viandes sont d’origine française. 
Selon la générosité de la pêche, pour une qualité et une fraîcheur irréprochables, certains produits peuvent manquer.

L’Ass i e t t e  du  mar in
langous t ines ,  c r eve t t e s  roses ,  huî t r es  n°3 ,
bu lo t s  s e l on  arr ivage

L’Ass i e t t e  de  la  s i r ène
creve t t e s  roses  e t  langous t ines

Les  Huî tres  d ’Asne l l e s
La Calvados i enne  Spéc ia l e s  n °3         6 ,  9 ou  12

Les fruits de mer

L’  Ass i e t t e  de  fromages  d ’ i c i

Le  Sorbe t  normand

Le Flan par i s i en  à  la  f ève  de  t onka

La Mousse  au  choco la t  de  Thomas

Glaces  & sorbe t s  de  la  Ferme du Bo is  Louve t
choco la t ,  van i l l e ,  pomme ,  c i t ron ,  po i r e ,  f ra i s e ,
rhum-rais in ,  café

Les fromages & Les desserts
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