Prix en euros, taxes et service inclus.
Moyens de paiement acceptés : Especes, CB, Visa, Mastercard, Amex. Les
chéques ne sont pas acceptés.
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Les entrées

7'-&(5@ ghad auw CaZwad&é«, &’bwn&é@@ de
pemmed auw cidhre, 9@5@'@ de minres et
crumble awx neisettes

[atabi de saumen awx désamed
gwaoam&ée d avecat aw cithen et wadabi

Velowté de butternut, créme fermiére
copeauwr de teme nermande

Les plats

Neix de 8w6n6~Ja/0qwea, @wéwy&n é lail et
cithen et Zégwm@@ de saisen

Cacotte de la mer
bisque de bhemard et légumes de saison

Paire de &aeu/f

jus de wiande et pammes de terre grenaille

Swpméme de pénéade (ﬁemmééme
aw cidre et échalotes., gratin d@wpﬂén&éa
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Les fruits de mer

L Asscette duw marin

langeuwstines, crevettes reses, huitres n’3,
bulots selon arrivage

L Assiette de la siréne

crevettes reses et langeuwstines

Les Huitres d Aonelles
La Calradssienne Spéaéafea n°3 6. 9 eu 12

Les fromages & Les dessents

L Assiette de fm&ma/ge@ dici
f@ S Wb&@ﬁ n&’bma/nd

Le Flan paridien a la féwe de tenba
La Mewsse aw chocelat de [bhemas

36

26

16 22 29

1

10

10

Glaces & sorbets de la Ferme duw Beis Lowvet

checelat, vanille, pemme, citren, peire, fraise,
rhum-raisin, oaqfé

Tous les plats, élaborés a partir de produits bruts, sont faits Maison. Toutes les viandes sont d’origine frangaise.
Selon la générosité de la péche, pour une qualité et une fraicheur irréprochables, certains produits peuvent manquer.



	La Carte
	Les entrées
	Foie gras au Calvados, brunoise de pommes au cidre, gelée de mûres et crumble aux noisettes
	Tataki de saumon aux sésames
	guacamole d’avocat au citron et wasabi
	Velouté de butternut, crème fermière
	copeaux de tome normande

	Les fruits de mer
	L’Assiette du marin
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	Noix de Saint-Jacques, sabayon à l’ail et citron et légumes de saison
	Cocotte de la mer
	bisque de homard et légumes de saison
	Poire de bœuf
	jus de viande et pommes de terre grenaille
	Suprême de pintade fermière
	au cidre et échalotes, gratin dauphinois

	Les fromages & Les desserts
	L’ Assiette de fromages d’ici
	Le Sorbet normand
	Le Flan parisien à la fève de tonka
	La Mousse au chocolat de Thomas
	Glaces & sorbets de la Ferme du Bois Louvet
	chocolat, vanille, pomme, citron, poire, fraise, rhum-raisin, café



